


МИНИ-САЛАТЫ В ТАРТАЛЕТКЕ

• Коктейль с ветчиной, сыром, огурцом,  
яйцом и домашним майонезом

• С копченым угрем, салатом чука и ореховым соусом

• «Цезарь» с  цыпленком 

• С утиной грудкой, салатом, свеклой и лесным орехом 

• С семгой слабой соли, авокадо, огурцом и соусом айоли

• С креветкой, гуакомоле и овощами
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ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

• С копченым цыпленком-терияки, салатом, томатом, сыром

• С царской рыбой х/к, салатом, огурцом и имбирным айоли

• С утиной грудкой, салатом, огурцом и имбирным айоли

• С  копченым брискетом, корнишоном, салатом и горчичным соусом

• С паштетом, ягодным кули и лесным орехом 

• С лососем, гуакомоле и соусом айоли

• С кальмаром, томатной сальсой и сырным кремом

• С пармской ветчиной, грушей и сырный кремом

• С сельдью, соленым огурецом, зеленым луком  
и горчичной заправкой

• С бужениной, корнишоном, маринованным луком  
и соусом из зерновой горчицы

• Капрезе с моцареллой, томатами черри и соусом песто

Мини-сендвичи

Брускетта
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• С щучьей  икрой  

• С лососевой  икрой

• С осетровой икрой 

• С семгой слабой соли

Мини тарталетки с сырным кремом
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• Капризе с томатами черри, моцарелой и базиликом

• Сыр камамбер и оливка

• Сыр дорблю и виноград

• Клубника и ананас

Канапе на шпажке
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ВЫПЕЧКА

МИНИ-ЗАКУСКИ

• Сочень с творогом

• Пирог с яблочным джемом

• Пирог с мясом (фарш свинина/говядина)

• Пирог с капустой и яйцом

• Креветка-темпури с овощами и сырным соусом в огурце

• Цыпленок-темпури с овощами и сырным соусом в огурце

• Кальмар-темпури с овощами и сырным соусом в огурце

• Креветка-катаифи с соусом спайси

• Овощной Дип с соусом коктель в шоте

• Тарталетка с томлеными в сметане куриными желудками и грибами

• Тарталетка с кальмарами и овощами в сливках

• Тарталетка с томлеными в сметане лесными боровиками
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• Соте из овощей

• Соте из филе цыпленка и бекона

• Соте из свиной вырезки и бекона

Мини-шашлыки на шпажке
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ФРУКТЫ, ДЕСЕРТЫ

• Мини тирамису

• Лимонное печенье с кедровыми орешками (1 шт)

• Фруктовый салат в вафельном стаканчике с кремом

• Брауни с орешками и кофейным кремом

• Профитроли с заварным кремом

• Пирожное шоколадное с ананасом и ванильным кремом

• Кокосовое пирожное

• Морковное пирожное с сырным кремом
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НАПИТКИ

• Минеральная вода (газированная/негазированная)

• Чай Гринфилд пакетированный (зеленый/черный)

• Кофе заварной в термосе

• Сливки порционные

• Чай заварной в ассортименте

50

35

55

20

320

0.5 л.

1/60

 1 шт.

1 шт.

0.75 л.

v s l o b o d a . r u



ТАРТАЛЕТКИ6



7МИНИ-СЕНДВИЧИ



БРУСКЕТТЫ8



БЛИННЫЕ РОЛЛЫ 
С СЛИВОЧНЫМ СЫРОМ 9



10

ПРОЧИЕ
ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ



11

КАНАПЕ 
НА ШПАЖКЕ



12

САЛАТ С ТЕЛЯЧЬИМ ЯЗЫКОМ
И СМЕТАННО-ГОРЧИЧНОЙ 
ЭСПУМОЙ
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ЦЕЗАРЬ С КОПЧЕНЫМ 
ЦЫПЛЕНКОМ 



14

САЛАТ С КРЕВЕТКАМИ, 
ГУАКОМОЛЕ И ОВОЩАМИ



15

«ОЛИВЬЕ» 
С КОПЧЕНОЙ РЫБОЙ



ЖУЛЬЕН 
В КОНКИЛЬОНИ16



КЕСАДИЛЬЯ 17



МИНИ-ШАШЛЫКИ
НА ШПАЖКЕ18



ШЛЯПКИ 
ШАМПИНЬОНОВ 
ЗАПЕЧЕНЫЕ 19



ЦЫПЛЕНОК ТЕРИЯКИ 
И ЦУКИНИ20



УТИНАЯ ГРУДКА СМОЧЕНЫМ 
ЯБЛОКОМ И СОУСОМ 
ИЗ ДИКОЙ ВИШНИ

21



ОВОЩИ-ГРИЛЬ22



МОЛОДОЙ КАРТОФЕЛЬ 
ЗАПЕЧЕНЫЙ В ТРАВАХ
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МОРКОВНОЕ ПИРОЖНОЕ 
С СЫРНЫМ КРЕМОМ



МИНИ ТИРАМИСУ
25



ЛИМОННОЕ ПЕЧЕНЬЕ 
С КЕДРОВЫМИ ОРЕШКАМИ26



ШОТ СО СЛИВОЧНО-ЛАЙМОВЫМ 
КРЕМОМ И СЕЗОННЫМИ 
ЯГОДАМИ 27



БРАУНИ С ОРЕШКАМИ 
И КОФЕЙНЫМ КРЕМОМ28



ПИРОЖНОЕ ШОКОЛАДНОЕ 
С АНАНАСОМ И ВАНИЛЬНЫМ 
КРЕМОМ 29



КОКОСОВОЕ
ПИРОЖНОЕ30



КОНТАКТНАЯ
ИНФОРМАЦИЯ

Адрес:

Служба бронирования 
и размещения:

Ресторан:

Сайт:

600000, г. Владимир, ул. Вознесенская, 14-б

8 (800) 302 54 94

8 (800) 302 27 87

vsloboda.ru


